
ESPUMANTE BRUT  NATURE 

Variedad   
100% Pinot Noir de Gualtallary

Crianza  
 18 meses, sobre lías

Enólogo  
 Lic. Mariano Di Paola

Potencial de guarda  
7 años

Notas de Cata
Tonos coral cobrizos con matices color piel de cebolla. 
La persistencia de sus finas burbujas realza las delicadas 
notas de frambuesa y membrillo que llegan a nariz. En 
boca, ofrece frescura, y gran cremosidad.

Sugerencias de acompañamiento
Aperitivos, tablas de quesos con frutos secos, frutos de 
mar, sushi, carnes y aves frías, postres frutales.

Altura del viñedo

Crianza

1.100 - 1.250 m.s.n.m

18 meses


