
 CABERNET SAUVIGNON

Variedad   100% Cabernet Sauvignon
Crianza   12 meses, 20% en roble francés

  nuevo, 80% 2do uso.
Enólogo   Lic. Mariano Di Paola
Potencial de guarda   10 años

Notas de Cata
De color rojo rubí intenso. Este varietal impacta con 
perfumes a frutos rojos y negros como la frutilla y la 
mora que se complementan con acentos de pimiento 
rojo. En boca deslumbra con toda la potencia de la 
tipicidad, cautivando con notas a fruta cocida y 
especias armonizadas con taninos firmes pero redondos 
gracias al contacto con la madera.   

Sugerencias de acompañamiento
Carnes rojas grilladas, empanadas criollas, tabla de 
quesos, fiambres y ahumados, vegetales asados.

Altura del viñedo

Crianza

Cantidad de botellas

1.400 m.s.n.m

12 meses

15.000 botellas


