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Variedad 60% Malbec, 40 % Cabernet Franc

Crianza 12 meses, 10% en roble francés
nuevo, 90% 2do uso.

Endlogo Lic. Mariano Di Paola

Potencial de guarda 8 afos

En vista se aprecian tonos rojo rubi profundo.
Predominan los aromas a ciruelas y cerezas
entremezclados con perfumes a violetas y toques de
menta fresca. De la fusidon de estas dos elegantes cepas
emerge un blend frutado y jugoso que envuelve el
paladar regalando una sensacion fresca y sabrosa.

Guisos, goulash, empanadas, carne al horno, tabla de
flambres y ahumados, quesos maduros, vegetales
grillados, costillas de cerdo con barbacoa.

Altura del vinedo 1.400 m.s.n.m
Crianza 12 meses

Cantidad de botellas  15.000 botellas
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