
GRAN BLEND

Variedad   30% Cabernet Sauvignon de 
Gualtallary, 20% Cabernet Franc de Gualtallary, 30% 
Malbec de La Consulta, 20% Syrah de Altamira.
Envelhecimento 24 meses, 50% em carvalho 
francês. 
Enólogo   Mariano Di Paola
Potencial de guarda   20 anos

Notas de degustação
De cor vermelha intensa, com matizes violáceos. No 
nariz, revelam-se notas de frutas vermelhas, 
complementadas por sutis toques de cacau amargo e 
tabaco, proporcionados pelo seu descanso em barrica. 
Oferece taninos suaves, riqueza e intensidade, junto com 
uma harmonia muito bem conseguida entre o carvalho 
francês e o intenso caráter frutado das uvas.

Sugestões de harmonização
Carnes vacunas asadas, carnes a la mostarda, frios 
defumados.

Altitude do vinhedo

Envelhecimento

Quantidade de garrafas

1.400 m.s.n.m

24 meses

15.000 garrafas


