
GRAN CABERNET  SAUVIGNON

Variedad   100% Cabernet Sauvignon de 
Gualtallary
Envelhecimento   18 meses, 50% em carvalho 
francês
Enólogo   Mariano Di Paola
Potencial de guarda   20 anos

Notas de degustação
De cor vermelho intenso e brilhante. Desdobra aromas 
de frutos negros com acentos especiados e um toque 
sutil de alcaçuz. Na boca, seus taninos firmes, porém 
amigáveis, se fundem com uma reminiscência de notas 
de azeitonas pretas. De final prolongado, sua 
sofisticação convida a desfrutar de mais uma taça.

Sugestões de harmonização
Carnes vermelhas assadas e grelhadas, rodízio de 
miúdos com mollejas, pratos com trufas negras, 
cogumelos e champignons, massas recheadas com 
molhos tipo ensopado, tábuas de queijos semiduros e 
duros acompanhados de azeitonas pretas, empanadas 
do norte, conservas.

Altitude do vinhedo

Envelhecimento

Quantidade de garrafas

1.400 m.s.n.m

18 meses

15.000 garrafas


