
CABERNET SAUVIGNON

Variedad   100% Cabernet Sauvignon de
  Altamira y Gualtallary

Crianza    12 meses, 40% en roble francés
  nuevo, 60% de 2do uso

Potencial de guarda   8 años

Notas de Cata
En vista se presenta de color rojo rubí intenso con reflejos 
púrpura. Los aromas intensos de fruta roja madura 
como ciruelas y moras se entrelazan con acentos 
mentolados y un toque de pimiento rojo. El descanso en 
barrica de roble francés garantiza taninos firmes pero 
elegantes junto a gran estructura y un final de boca que 
revela notas de cacao y café.

Sugerencias de acompañamiento
Carnes vacunas grilladas, asado criollo, carnes rojas 
horneadas, braseadas y salseadas, coq-au-vin, pasta 
rellena con estofado, boeuf bourguignon, chile con 
carne, escabeche.

Altura del viñedo

Crianza

Cantidad de botellas

1.400 m.s.n.m

12 meses

15.000 botellas


