
CHARDONNAY

Variedad 100% Chardonnay de Gualtallary
Crianza 9 meses, 20% en roble francés

nuevo y 80% 2do uso.
Potencial de guarda  5 años

Notas de Cata
De color dorado con reflejos verdosos este varietal 
evoca perfumes de frutas tropicales como el durazno el 
mango y el ananá que se entrelazan con el aroma a 
vainilla que emerge del breve contacto con el roble 
francés. Su textura delicada envuelve el paladar y 
perdura en una sensación fresca y frutada.

Sugerencias de acompañamiento
Salmón rosado, frutos del mar, omelette, chicken pie, 
cerdo grillado, canelones de pollo y verdura, merluza 
negra, espárragos blancos con jamón crudo, arroz con 
pollo, quesos de vaca picantes (Gruyère).

Altura del viñedo

Crianza

Cantidad de botellas

1.400 m.s.n.m

9 meses

15.000 botellas


