
VIN DOUX NATUREL

Variedad   50% Semillón, 50% Verdicchio
Crianza   15 meses, en roble francés nuevo

Enólogo   Lic. Mariano Di Paola
Potencial de guarda   10 años

Notas de Cata
De color dorado brillante con matices ámbar, este vino 
regala un amplio bouquet de aromas en el que 
predominan las notas de manzanas y membrillos 
horneados complementadas por delicados toques de 
miel y flores blancas. La influencia del botrytis cinerea 
aporta matices de fruta confitada y un sutil perfume a 
canela, junto a una textura untuosa que lo convierten en 
un vino singular.

Sugerencias de acompañamiento
Foie gras, ensalada de endivias con vinagreta de queso 
azul, pastelería seca, queso azules, crème brûlée, crema 
mascarpone con frutillas, éclairs y profiteroles, 
sobremesa.

Altura del viñedo

Crianza

Cantidad de botellas

1.400 m.s.n.m

15 meses

15.000 botellas


