
GUALTALLARY 
CABERNET SAUVIGNON

Variedad   100% Cabernet Sauvignon de 
Gualtallary
Crianza   12 meses, 50% en roble francés

  nuevo, 50% 2do uso.
Enólogo   Lic. Mariano Di Paola
Potencial de guarda   12 años

Notas de Cata
De color rubí brillante, este Cabernet Sauvignon se 
destaca por sus notas donde predominan la grosella, la 
ciruela y la mora. De retrogusto amable, fresco y con 
recuerdos de cacao amargo, esta línea es una fiel 
exponente de la cuidadosa crianza que lleva a cabo la 
bodega.

Sugerencias de acompañamiento
Carnes rojas asadas, braseadas y en salsas, ojo de bife a 
la parrilla, pollo al espetón, cabrito asado, pavo relleno, 
cordero al romero, quesos maduros.

Altura del viñedo

Crianza

Cantidad de botellas

1.400 m.s.n.m

4 meses

15.000 botellas


