
GUALTALLARY MALBEC 

Variedad   100% Malbec de Gualtallary
Crianza   12 meses, 50% en roble francés

  nuevo, 50% 2do uso.
Enólogo   Lic. Mariano Di Paola
Potencial de guarda   15 años

Notas de Cata
De color púrpura con reflejos granate, este tinto cautiva 
por sus intensos aromas florales y frutados, con 
preeminencia de cerezas, ciruelas y arándanos. Las 
frutas rojas y las especias -fundamentalmente pimienta 
y vainilla- se realzan gracias a la crianza en roble, dando 
lugar a los característicos acentos de cacao amargo y 
tabaco. Equilibrado y vivaz, regala una sensación fresca 
que perdura en boca.

Sugerencias de acompañamiento
Carnes rojas asadas, ojo de bife con papas fritas, colita 
de cuadril horneada, cordero mediterráneo, brochette 
de lomo, empanadas picantes de pollo, guisos y platos 
de cacerola condimentados con hierbas y otras 
especias.

Altura del viñedo

Crianza

Cantidad de botellas

1.400 m.s.n.m

12 meses

15.000 botellas


