
B O N A R D A

Variedad   100% Bonarda
Crianza   12 meses, 20% en roble francés

  1er uso y 80% francés 2do uso.
Enólogo   Lic. Mariano Di Paola
Potencial de guarda   5 años

Notas de Cata
En vista se perciben una tonalidad rojo profundo con 
matices negros. En nariz evoca aromas de fruta madura, 
como ciruela y guinda, armonizados en un marco 
especiado. El contacto con la madera aporta  sutiles 
notas de tabaco y cacao amargo que emergen de este 
vino equilibrado y distinguido.

Sugerencias de acompañamiento
Guiso de legumbres, hortalizas salteadas, carnes y aves, 
empanadas, mollejas, carré de cerdo horneado, 
feijoada.

Altura del viñedo

Crianza

Cantidad de botellas

1.400 m.s.n.m

12 meses

15.000 botellas


