
FORTIFICADO

Variedad   100% Malbec
Crianza   12 meses, roble francés 1er uso
Enólogo   Lic. Mariano Di Paola
Potencial de guarda   10 años

Notas de Cata
De color rojo púrpura brillante con matices violáceos, 
este vino se destaca por sus concentrados aromas de 
frutos rojos y negros confitados. Dulce y untuoso 
perduran notas a vainilla y cacao aportadas por la 
crianza en roble en un prolongado final. 

Sugerencias de acompañamiento
Sobremesa, torta negra galesa, budín inglés, 
bizcochuelos, pan dulce, fondant y mousse de chocolate, 
postres frutales (frutillas, cerezas, higos), merengue de 
almendras, quesos azules.

Altura del viñedo

Crianza

Cantidad de botellas

1.400 m.s.n.m

12 meses

15.000 botellas


