
P I N O T   N O I  R

Variedad   100% Pinot Noir
Crianza   12 meses en roble francés

  de 2do uso
Enólogo   Lic. Mariano Di Paola
Potencial de guarda   5 años

Notas de Cata
De un color rojo rubí con sutiles matices rojizos, en nariz 
se despliegan aromas frutales de frambuesas, ciruelas y 
violetas, complementados por un elegante toque 
aportado por la madera. La suavidad, finura y delicadeza 
de sus taninos le confieren una textura sedosa y 
compleja.

Sugerencias de acompañamiento
Quesos suaves como Brie o Camembert junto a frutos 
secos. Risottos de hongos y setas. Pollo o atún grillados.

Altura del viñedo

Crianza

Cantidad de botellas

1.400 m.s.n.m

12 meses

15.000 botellas


