
T O R R O N T E S

Variedad   100% Torrontés
Crianza   6 meses, en roble francés de 2do

  uso
Enólogo   Lic. Mariano Di Paola
Potencial de guarda   3 años

Notas de Cata
De color amarillo claro con matices verdosos, este vino 
blanco destaca por su expresividad aromática en la que 
predominan frutas como el durazno y la manzana 
combinadas con perfume a rosas en un delicado marco 
cítrico. Fresco y equilibrado, culmina en un final limpio 
que invita a otra copa. 

Sugerencias de acompañamiento
Entradas frias. Guisos de legumbres, locro, hortalizas y 
verduras. Cocina criolla del noroeste argentino: locro, 
humitas y empanadas salteñas con salsa picante. 

Altura del viñedo

Crianza

Cantidad de botellas

1.400 m.s.n.m

4 meses

15.000 botellas


