
BLEND DE BLANCS

Varietal
50% Chardonnay de Gualtallary, 20% Chardonnay de El 
Cepillo, 10% Sauvignon Blanc de Gualtallary, 10% 
Gewürztraminer de Gualtallary, 10% Semillon de 
Altamira

Enólogo 
Lic. Mariano Di Paola

Potencial de guarda 
5 años

Notas de Cata
Aromas a durazno fresco combinado con perfume a 
manzanilla junto a delicados toques cítricos. De su 
breve contacto con la madera surge una textura 
sedosa y notas avainilladas que crean una sensación 
envolvente. 

Sugerencias de acompañamiento
Este vino blanco es perfecto para acompañar mariscos, 
pescados a la parrilla, aves con salsas suaves, platos 
con toques cítricos y quesos cremosos.

Altura del viñedo

Crianza

1.080 - 1.220 m.s.n.m

9  meses barricas nuevas de 
roble francés


