RUTINI

CABERNET SAUVIGNON

BLEND
OF TERROIRS

Varietal
80% Cab Sauvignon de Gualtallary, 20% Cabernet
Sauvignon de El Cepillo

Endlogo
Lic. Mariano Di Paola

Potencial de guarda
10 anos

Con notas a frutos negros como moras y grosellas
junto a acentos especiados. La crianza en roble
francés aporta aromas de vainilla y cacao, que se
fusionan con los taninos redondos y equilibrados de
este gran vino.

Este Cabernet Sauvignon se disfruta mejor con
carnes asadas, cordero especiado, quesos duros y
platos con salsas intensas a base de pimienta o
hierbas.

Altura del vifedo 1.080 -1.220 m.s.n.m

Crianza 9 meses barricas nuevas de
roble francés
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